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Bu iiriin,

cevreye saygili modern tesislerde
dogjaya zarar vermeden
iiretilmistir.




Degerli Miisterimiz,

Modern tesislerde Gretilen ve titiz kalite kontroliinden gegirilmis olan drtinindzin
Size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini
iiriiniiniizii kullanmadan dnce dikkatle okumanizi

ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.
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1. Bolum: Firininizin giivenli kullanimi

@ Firininizin kullanma voltaji 220 - 240
Volttur.

@ Ocaginizi 16 Amperlik bir sigortaya
baglayiniz. Evinizdeki sigortanin akim
deg@eri 16 Amperden az ise ehliyetli bir
elektrikciye 16 Amperlik bir sigortaya
baglatiniz.

@ Firininizi mutlaka toprakli priz ile
kullaniniz. Topraklama tesisatini ehliyetli
bir elektrikciye yaptiriniz. Topraklama
yapilmadan kullaniimasi halinde ortaya
cikabilecek zararlardan firmamiz sorumlu
olmayacaktir.

& Urlin Gizerindeki bitiin kutuplarin
elektrigini kesebilecek kontaklari arasinda
3mm bir aciklik bulunan bir galterin rlnle
birlikte kullaniimasi gereklidir.

& ik kullanimda veya elekirik
kesintilerinde firininizin saatini mutlaka
ayarlayiniz.

& Uriiniinlizii yerlestirirken elektrik
kordonunu gdvdenin altina
sikistirmayiniz. Kordonu firin kapagina
sikisacak sekilde kullanmayiniz. Kordon
izolasyonu bundan zarar gorebilir.
Elektrik kordonu hasarlandiginda en
yakin servisimize basvurarak yenisini
taktiriniz.

@ Tutusabilen maddeleri firin icinde
bulundurmayiniz. Sayet cihaz yanliglikla,
istenmeden calistirilacak olursa, alev
alabilirler.

@ Firinin alt kismini aliminyum folyo ile
ortmeyiniz.

@ Pisirme yaptiginiz ortamda i1si ve nem
olusur. Mutfaginizin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.
UrlinGinGiziin uzun bir siire yogun
calistinimasi ek bir havalandirma
gerektirebilir. Pencereyi acabilir veya
aspiratériinizin kademesini
ylkseltebilirsiniz.

@ Uriiniinlizil kullanmadan énce ambalaj
malzemelerini ¢ikariniz. Ambalaj
malzemeleri ¢cocuklar icin tehlike
olusturabilir.

& Cocuklari firindan uzak tutunuz. On
kapak acik iken lizerine ¢cikmasina
veya oturmasina izin vermeyiniz.

@ Sicak kaplar ¢ikarmak icin firin eldiveni
kullaniniz.

@ Kapagin daima tam olarak kapanmasina
dikkat edin. Firin, kapal kapak ile calismak
Uzere tasarlanmisg bir conta ile donatilmistir.

& Uriininiizd ilk galistirdiginizda
izolasyon malzemelerini ve isitici
elemanlarini kullanmaktan kaynaklanan
bir koku yayilacaktir. Bunu gidermek icin
firminizi kullanmadan énce 250°@ ve
“ 7 konumunda 45 dakika ici bos olarak
calistininiz.

& Uriinlinliz Gizerinde bulunan tiim uyari
etiketlerini ve koruyucu malzemeleri Grint
kullanmadan 6nce mutlaka c¢ikariniz ve
uyarilara uyunuz.

@ Arcelik A.S. Urlinler Uizerinde teknik,
fonksiyonel ve estetik degisiklik yapma
hakkini sakli tutar.

& Uriiniiniizii kullanima hazir hale
getirebilmeniz icin, 6nce monte edilecegi
yeri ve elektrik tesisatini yaptiriniz. Daha
sonra Yetkili Servisi’nizi cagiriniz.

@« Firinin uygun olmayan, yanhs veya
elverigsiz kullanimi sonucu kisiye veya
mala gelebilecek zararlardan, firmamiz
sorumlu olmayacaktir.

@ Firininiz pirolitik (kendi kendine)
temizleme 6zelligine sahiptir. Bu 6zelligi
kullanirken dikkatli olun. Gereksiz ve
zamansiz kullanimlar firininiza zarar
verebilir. Gerektigi zaman kullanin. (Bkz.
Sayfa 36-39)

3



2. Bolum: Firininizin teknik ézellikleri

Dis genislik 1592 mm
Dis derinlik 1609 mm
! Dis yukseklik 1592 mm
° Firin hacmi (511t
) 8 Agirhk (Net/Brat) :43/46 kg
5 Besleme gerilimi  : 220 - 240 V ~ 50 Hz
6 Akim :16A
Lamba : 25 W, Halojen
Anma gucu 13485 W
Pisirme : Elektronik programlama ile pisirme
Termostat : Elektronik kontrollG
9

Pirolitik temizleme : 2 kademeli temizleme

1. Se¢me ve ayar (kumanda) digmesi
2. Bilgi ekrani
3. Finn i¢ aydinlatma lambasi 7
. Kullanim dmrii: 10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
4. Kizartma sis yuvasi Lo L N
e getirebilmesi icin yedek parca bulundurma siiresi).
5. Kizartma sisi 1zgarasi
6. Finin raf konumlari
7. Kapak agilma dedektori Uriiniin Gizerinde bulunan isaretiemelerde veya iriinle birlikte verilen diger baskili dékiimanlarda
beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir, bu
4 8. Fan Y At p g
5 degerler, Urindn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
9. Firin kapagi



Kontrol panosu
| 2

Persembe

19
Eylil

1. Bilgi ekrani: Pisirme sirasinda kullanilan tim degerleri ve yardimci fonksiyonlari gésterir.

2. Secme ve ayar (kumanda) diigmesi: Firin ile ilgili fonksiyonlari segmeye, secilen degerleri degistirmeye ve
onaylamaya yarar.

3. Durdurma tusu: Firininizi durdurmaya veya secilen programi iptal etmeye yarar.

4. Cocuk kilit tusu: Kontrol panosunu kilitleyerek secilen degerlerin degistiriimesini énler.

5. Geri gelme tusu: Programlama sirasinda bir 6nceki mendye dénmenizi saglar.



GOSTERGE ACIKLAMALARI
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(9 program)
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(39 menl)

Akilli pisirme sistemi
| (12 menu)

Hafiza programi
| (3 menu)

Pirolitik temizleme programi
| (2 menu)

Firin ayar programi

Sayag



Firin aksesuarlari

Tel raf

Yiyecekleriniz tel raf Gzerine bir tabak icinde
veya bir kalip kabinda pisirmek veya
kizartmak icin yerlestirilebilir. (Sekil 1)

Yiikseklik ayarh tel raf

Bu raf diiz rafla ayni sekilde kullanilir. Ozel
formu sayesinde 2 farkh ylkseklik
seviyesinde kullanilabilir. (Sekil 2)

Cukur tepsi + raf (kizartma tavasi)

Bu tepsi rafin altina yerlestirilerek yemek
sivilarinin ve kizartma yaglarinin asagiya
akmasini engeller. Yaglarin firinin etrafina
sicramasindan dolay et parcalari bu tepsinin
icinde etrafi kapatiimadan pisiriimemelidir.
(Sekil 3)

DIKKAT!

Sekil 3

Pasta tepsisi (raf lizerine
yerlestirilmelidir)

Pasta tepsisi destek rafinin
Uzerine yerlegtirilmelidir. Bu
tepsi pastalar, pizzalar, vb.
icin yararh olacaktir. (Sekil 4)

Kizartma Sisi ve Rafi
Yiyeceginizi déndirerek ve
kizartarak pisirmek
istediginizde kizartma sisini
kullanabilirsiniz. Yiyeceginizi
sikistirmaya yarayan gatallarin
vidalarini 1zgara sapi ile
sikistirip gevsetebilirsiniz.
(Sekil 5)

Derin tepsi/pasta tepsisi
Yiyeceklerinizi tel raf kullanmadan bu
tepsileri kullanarak pisirebilirsiniz.

Firininizi temiz tutmak icin, firinin igini asla aliminyum folyo ile kaplamayin. Asiri iIsinma firinin icindeki emaye katmanin

zarar gérmesine yol agabilir.

Pisirdikten sonra sicak tepsileri, mutfak esyalarini veya aksesuarlan (firin rafi, sis, damlama tepsisi, 1zgara vb.) firrndan 7

ciplak elle gikarmayin.



3. BOolium: Firininizin montaji

Kurulum icin gereken
Olciler

* Finniniz daha iyi pisirme sonucu
alabilmeniz ve temizligi icin ylksek
performansli hava sirkllasyon
sistemine sahiptir. Bunu saglamak
icin:

* Finninizi tezgah alti dahil, verilen
Olcllere uygun bir bélime
yerlestiriniz (Sekil 1).

» Montaj yuvasinin arkasinda kesim
Olculeri 50 mm x 50 mm olmali ve
arka duvarda elektrik kablosu igin
bosluk olmalidir (Sekil 2).

* Finni montaj yuvasina ortalayarak
yerlestirin ve duvar arasinda 2 mm
bosluk birakin.

« Firini koydugunuz yer 1siya
dayanikli olmali veya i1siya dayanikli
malzeme ile kaplanmalidir.

* Firinin kabinin i¢inde sabit ve
glvenli durmasi igin, firini sag ve
sol Ust taraftaki delikleri kullanarak
kabine vidalayin (Sekil 3).

+ Kabinin ¢atlamasini énlemek igin,
kabinin kenarlarinda matkapla 3
mm ¢apinda 2 delik agin.

Sekil 3

+ Kurulum stresince firinin ana salterden elektrik
baglantisini kesiniz.

« Uriniintiz{, kurulum sonrasi elektrik baglantisina (priz,
fis) kolayca ulagsilabilir sekilde monte ediniz.



4. Bolum: Firininizin kullanilmasi

2. Tarih ve Saat Ayanri

a) Firin ilk acildiginda

Finnin gostergesinde yandaki ekran goralir.
Kumanda digmesini cevirerek ayarlanacak kutuya
gelin ve kumanda digmesine basin. istediginiz
degisikligi yapmak icin onay “OK” kutusuna gelin ve
kontrol digmesine basin. Ayarladiginiz deger hafizaya
alinir ve seciminiz ekranda gorulur (Sekil 2-3).

Saat gosterimi
(12 veya 24 saat)

Gulnin saati ~ Ganan tarihi

Saat gosterimi
(Dijital veya analog)

Onay kutusi

(Sekil 2) Analog gosterim
veya

(Sekil 3) Dijital gésterim
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Saatin ve tarihin degistirilmesi

Saat veya tarihi degistirmek icin:

1. Kumanda digmesine basin. Ekranda “Sef”
gorunecektir.

2. Kumanda digmesini cevirerek "Ayarlar" ekranina
geliniz.

3. Kumanda diigmesine basin. Ekranda “Zaman Ayari”
gorunecektir.

4. Kumanda digmesine tekrar basin.

5. Gelen ekranda istediginiz kutu bilgisini degistirin ve
kontrol digmesine iki kez basin.

6. Normal acilis ekranina gelmek icin “STOP” tusuna
bir kez veya geri gelme “ =" tusuna iki kez basiniz.

{ ©

@000000

Ayarlar

00000e0o

12/05/01

12H

Analog

Persembe
19 3:20

Eyliil



Pisirme fonksiyonlan

Bu firin ile, elinizdeki yemek tarifine ve pisirme bilginize bagh olarak g farkli program
tarind kullanabilirsiniz.

1. “Sef” fonksiyonu (Bildiginiz bir yemegi pisirme) (é)
Bu program pisireceginiz yemegin program sec¢imini size birakir. “Sef’ programinda S

bulunan 9 degisik pisirme fonksiyonundan birini secip istediginiz sicaklikta istediginiz ©000000
sure zarfinda pisirme yapabilirsiniz.

2. “Otomat. Pisirme” fonksiyonu (Otomatik pisirme fonksiyonu)

Bu program firininizin énerileri dogrultusunda pisirme yapmak istediginizde (6rnegin <] [>
yeni deneyeceginiz bir yemek igin) kullanabilirsiniz. Firin hafizasinda bulunan 42 tip Otomat Pisirme
(Fransizca menude 49, Ingilizce mentde 39 tip) yemek programi igerisinde size ooooo

uygun olani secip sicakligi, pisirme bitis zamanini, pisirme tipini, pisirme kabinin
tipini secerek yemeginizi pisirebilirsiniz.

3. “Akill Pisirme” fonksiyonu (Akilli pisirme sistemi)

Sadece sizin firininizda bulunan bu 6zellik sayesinde firininizin hafizasinda bulunan * D
en bilinen 11 degisik programdan birini secerek yemeginizi firininiza sirmeniz yeterli 4 Akn‘ﬁ'sirme
olacaktir. Firininizda bulunan otomatik programlama ve sensérler araciligiyla firininiz OO®0000
ideal programi segip koku ve nem oranina gére pisirme suresini ve sicakligini

belirleyerek pisirmeyi kendisi yapacak ve pisirme sonrasi sizi sesli olarak uyaracaktir.
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Pisirme islevlerinin Kullanimi

Bildiginiz bir yemegi pisirmek icin “Sef” fonksiyonunu
kullanabilirsiniz.

Bu islevde, sicaklik, pisirme programi ve siresi gibi
pisirme ayarlarini kendiniz belirlersiniz.

1. Kumanda digmesine basin. "Sef" ekrani belirir.
Kumanda digmesine tekrar basin.

2. Kumanda digmesini cevirerek 9 degisik pisirme
programlarindan size uygun olani bulun (digmeyi
cevirdikce ekrandaki yazi degisir) ve digmeye basarak
ekranda yer alan pisirme ¢esidini secin.

3. Kumanda digmesine tekrar basarak segiminizi
onaylayin.

o= =
o

GL_E




Pisirme degerlerini ayarlama

Sicaklik (1)
Sectiginiz pisirme programina bagli olarak firin, ideal pisirme sicakligini énerir (1). Pisirme 1) m 4)

sicakligi su sekilde degistirilebilirsiniz: @) W (5)
» Kumanda dugmesini cevirerek (1) firin pisirme sicakligi kutusunu segcin. .

+ Kontrol diigmesine basin. Sicaklik se¢gme kutusu yanip sbnmeye baslayacaktir. ONECA

+ Dugmeyi cevirerek istediginiz sicakhgi secin.

- Dugmeye tekrar basarak sectiginiz sicaklik derecesini onaylayin.

Pisirme siiresi (2) ve pisirme bitis zamani (3)

“(®” kutusunu (2) segerek pisirme siiresini segebilirsiniz.

+ Kontrol diigmesini gevirerek bu kutuyu secin ve kontrol digmesine basin (kutu yanip séner).
+ Kontrol diigmesini cevirerek istediginiz pisirme slresini secin ve kontrol diigmesine basarak
onaylayin.

« Pisirme suresini degistirdiginizde, bitis zamani ( (5 kutusu) pisirme siresini hesaplayarak
kendiliginden degisir.

« Pigirme bitig zamanini degistirmek isterseniz (G kutusunu (3) segin ve program siiresini ayarlarken [ & 180C " Normal ]
yaptiginiz sekilde bitis zamanini ayarlayiniz.

Firin, pisirmeye baglayana dek, bekleme durumuna (standby) gegecektir. Ekranda “ @” sembolu % Kaydet

belirir.

(0] ¢

Not:

* Pisirme zamani belirtmek istemeyebilirsiniz. Bu durumda, pisirme baslangi¢ ve bitis zamani
kutularini bos birakin ve dogrudan "OK" kutusuna gidin. Kumanda diigmesine bastiginizda, pisirme
baslayacaktir.

+ Yemeginizin yeterince pistigini dusindtgunizde, "STOP" tusuna ve sonra kontrol digmesine
basarak firininizi kapatabilirsiniz.

Dikkat!
Ekranda “@” sembolii varken kontrol digmesine basarsaniz ekranda “Ertelenmis program bitis
zamani:” uyarisi ile beraber pisirmenin ne zaman tamamlanacagini ekranda gérebilirsiniz.
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"Bio-grill+" fonksiyonu (4)

"Bio-grill+" 6zelligi, yemegin pisirmeye yakin
kizarmasini saglayan bir 6zelliktir. Bu 6zellik pisirme
suresinin son 5 dakikasinda devreye girerek
yemeginizin Uzerini kizartir.

"Bio-grill+" 6zelligini segmek icin:

+ Kontrol diigmesini cevirerek "Normal" kutusuna
gelin.

+ Kontrol digmesine basin. Kutu yanip sénerse
sectiginiz pisirme fonksiyonunda "Bio-grill+" dzelligini
kullanabilirsiniz demektir.

+ Kumanda dugmesini gevirerek "Bio-grill+" 6zelligini
secin.

» Kumanda digmesine basarak sec¢iminizi onaylayin.

UYARI:

"Bio-grill+" 6zelligini sectiyseniz pisirme suresini
mutlaka ayarlamalisiniz. Aksi takdirde firininiz

5 dakika "Bio-grill+" yapacak ve pisirme bitecektir.

DIKKAT!
"Bio-grill+" iglevi, 1zgara iglevleri Turbo, Hamurisi ve
Statik programlarinda kullanilabilir.




Pisirmeye baslama

Pisirme degerlerinionayladiktan sonra onay “OK” kutusuna gelerek kontrol digmesine bastiginizda
program ayarlariniza gore (pisirme bitis zamani, pisirme siresi) pisirme bagslayacaktir.

Gunin saati

Pisirme basladiginda bilgi panosunda "BOOSTER"
hizl 1sitma fonksiyonunun devrede oldugunu gdsteren
ekran belirir.

Finn ici sicakhig Ayarlanan
pisirme sicakligi

Gereken sicakliga ulasildiginda, pisirme islevi devreye girer ve su ekran gosterilir.
3

Pigirme zamani belirlenmemisken pisirme ©)

1) Firinin icindeki sicaklik

2) Saat

3) Secilen pisirme programi (hareketli gérinti)

@)

Pisirme zamani ayarliyken pisirme

1) Sicakhk

2) Saat

3) Secilen pisirme devresi (hareketli resim)
4) Pisirme slresi

5) Kalan pisirme suresi (yanip séner)

6) Bitis zamani
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Pisirme bittiginde

Pisirme sonunda yemegin hazir oldugunu belirten “Yemek
Hazir!” ekrani belirir ve firin sesli uyari verir.

+ Pisirme zamani belirlenmemisken pisirme:
Pisirme tamamlandiginda "STOP" digmesine basarak firini
kapatin.

+ Pisirme zamani ayarliyken pisirme:

Firin otomatik olarak kapanir ve 2 dakika boyunca bir uyari
sesi ¢ikartilir. Kumanda digmesine basarak uyari sesini
durdurabilirsiniz.

Afiyet olsun!

Firin ayarlarini degistirme

Firininizin ayarlarini pisirme sirasinda degistirebilirsiniz. Firin
ayarlarini degistirmek icin:

1. Kontrol digmesine basin. Ekranda pisirmenin devam ettigini
belirten “Pisirme devam ediyor!” uyarisi belirir.

2. Kontrol dugmesini cevirerek degistirme “Degistir” kutusunu
segin.

3. Gelen ekranda gerekli degisikligi yaparak “OK” onay kutusuna
gelin.

4., Kontrol digmesine basin. Firin pisirmeye devam edecektir.

15:50
2 {2

Yemek Hazir !
zir !
||

e

w arcelik

[ cmmo |
Afiyet Olsun!

[=]]

=

Pisirme
devam ediyor!

OK



Izgara fonksiyonu

Kizartma Sisi

Cevirerek kizartma sisini 1zgara fonksiyonlari ile kullanabilirsiniz.

Kizartma sisi

Sabitleme
vidasi

Sis yuvasi

Catal uglar

Kizartma sisi rafi

Kizartma sigini kullanmak igin:

- Tepsiyi yemek sularini toplamasi icin 1.
seviyedeki rafa (1zgara et ¢ok blyikse en
alta) yerlesgtirin.

- Catal ucun birini sise gegcirin; eti sise takin.
- Ikinci gatal ucunu sise gegirin; catal uglarini
ortalayin ve vidalari sikistirin.

- Sisi 1zgara yuvasina yerlestirin.

- Sisin ucunu dikkatlice iterek firinin
arkasindaki cevirme mekanizmasina takin.
- Tutma sapini gevirerek cikartin.
Pisirdikten sonra, tutma sapini tekrar sise
takin ve sisi yuvasindan cikararak disari alin.
(Finnin ici cok sicak olabilir; yanik tehlikesine
karsi dikkatli olun.)

- Catal uglarini yiyeceginizden ¢ikartin.

Vidalari sikmak ve gevsetmek igin sapin arka
tarafini kullanabilirsiniz.

NOT: Yiyeceginizi sise gegirdikten sonra sisin ucunu temizleyiniz.

V¥
z
RN
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Izgara fonksiyonunu kullanmak icin

Izgara fonksiyonunu kullanarak pisirme yapmak igin
“Sef” fonksiyonunu kullanabilirsiniz.

Bu iglevde, 1zgara derecesi, 1zgara tipi ve suresi gibi
pisirme ayarlarini kendiniz belirlersiniz.

1. Kumanda digmesine basin. "Sef" ekrani belirir.

2. Kumanda digmesini gcevirerek 1zgara
fonksiyonlarindan size uygun olani bulun (digmeyi
cevirdikce ekrandaki yazi degisir) ve digmeye basarak
ekranda yer alan pisirme cesidini secin. Ornegin gliclii
Izgara

3. Kumanda digmesine tekrar basarak seciminizi
onaylayin.

warcellk

Merhaba !

ER

@®000000

Ol

Kaydet




4. Ekranda size 6nerilen 1zgara seviyesi “-4-” belirir.
Kontrol diigmesini gevirerek “Guglu Izgara” kutusuna
gelin ve kumanda diigmesini cevirerek istediginiz (™ 0:30 | Kaydet

1zgara seviyesini segin. Onaylamak igin kontrol {% 10:30 OK )
digmesine basin. Ornegin -4-

Guclu lzgara: _4-

5. Pisirme stresini (6rn. 30 dakika) ayarlayin.

NOT:
isterseniz pisirme bitis zamanini degistirebilirsiniz.
(6rn. 10:30)

6. Onay “OK” tusuna basarak onay verin.

Firininiz saat 10:00°da pisirmeye baslayacak ve
pisirme 10:30’da sona eres2\Hir

Afiyet olsun!




Pisirme Yontemleri

Simge

Ozellik

Turbo Firin
Firinin arkasinda isitici bir ekipman bulunur ve turbo yemeklerin
pismesine yardimci olur.

Tanim

Firin kisa surede segcilen sicakliga ulasir. Bazi yemekleri pisirmeye
soguk firinda baglayabilirsiniz.

Hamur isi (Statik + Fan)
Pisirme alttaki ve Ustteki 1sitici ekipmanlar ve fan cihazi tarafindan
gerceklestirilir.

Ug adet iligkili 1sitici ekipman birlikte kullanilir. Alttan yiiksek miktarda
1si verilir, hava sirkulasyonuyla da klcglik miktarda isi iletilir. Ustteki
1sitma ekipmaniyla diistik bir 1zgara etkisi yaratilir.

Statik (Ekonomik) program
Yemek, Ustteki ve alttaki isitici ekipmanlarla pigirilir. Fan ¢alismaz.

Bu bir enerji tasarrufu islevidir ancak iyi bir performans
gOstermektedir.

Statik

Statik Firin
Yemek, Ustteki ve alttaki isitici ekipmanlarla pigirilir. Fan ¢alismaz.

istenilen sicakhiga ulasmak icin énceden 1sitma gereklidir.

Turbo lzgara
Pisirme, Ustteki isitici ekipman ile fan arasinda degisimli olarak
gerceklestirilir.

Bu islev, fan ve 1zgara etkilerini birlestirir. Izgara yemege dogrudan
kizil6tesi enerji verir ve fan tarafindan yaratilan hava hareketi bu
etkiyi arttirir.

0O@000000

Hafif Izgara

Gicli 1zgara
Yemek, ustteki isitici ekipmanla pisirilir.

Hafif Izgara
Yemek, ustteki isitici ekipmanla pisirilir.

Glglu Izgara, tim firin ylizeyini kapsar.

Hafif 1zgara, daha kiguk bir yuzeyi kapsar.

)
000000000
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Sicak Tutma

000000000

Sicak Tutma
Ustteki 1sitici ekipman, kontrollli bir diizeyde galisir, ik hava
sirkilasyonu vardir.

Yemekleri sicak tutar.

Buz ¢cb6zme
Finn icerisinde sicak hava dolastirilir.

Donmus gidalari ¢6zmek icin kullanihr.



Simge Oneriler Onerilen degerler
Etin kurumasini 6nlemek icin; sebzeleri ve baliklar pisirmek Min. Onerilen Maks. Standard
icin; 3 tane rafa yerlestiriimis yemekleri pisirmek icin dnerilir. 35° 180° 235° BioGrill+
(] Sulu tatllar, kekler, meyvali turtalar igin énerilir. Min. Onerilen Maks. | Standard
y ¢ 35°  205°  275° | BioGrill+
Not: Tiim yemekler, firini énceden isitmadan pisirilebilir. Min. Onerilen  Maks.
ST 35° 200° 275°
Av hayvanlari gibi yavas, dikkatli pisirme gerektiren yemekler B
veya kapall kapta agir ateste pismesi gereken etler icin. Kirmizi Min. Onerilen Maks. Standard
== | etiiyice pisirmek veya (igindeki yemek kismen ocakta pisirilmis) 35° 225° 275° BioGrill+
kapali gliveci yavas yavas kaynatmak icin.
Kirmizi ve beyaz eti iyice pigsirmek icin dnerilir. . ao L
2 kg'ya kadar olan kiimes hayvanlarini hafif¢e pisirmek icin de Mm; Onerlloen Makf'
- 180 195 230
kullanilabilir.
Izgarada pirzola, sucuk, sosis, blylk karides ve tostlar igin 1-4
Onerilir.
= Ekmekleri 1sitmak (sicaklik 40°C'nin altinda), yemekleri sicak Min. Onerilen Maks.
J ==, P | tutmak veya yemekleri eritmek icin 6nerilir. 35° 80° 100°
¢ S Tam donmus gidalari cézmek icin dnerilir. Min. Onerilen Maks.
Buz Cozme 300 300 50°
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Hafiza Programi

Memories 6zelligi “Sef” menusiinde kendi
ayarladiginiz 3 programi kaydetmenizi saglar.
Ornegin pisirme yaptiniz ve yemegi cok
begendiniz ve programi tekrar kullanmak
istiyorsunuz bu durumda

+ Kontrol digmesine basiniz ve gevirerek
“Hafiza Programi” ekranina ulasiniz.

+ Pisirme yaptiginiz son programi bulmak i¢in
“Son Pisirme” ekranina geliniz.

+ Kontrol digmesine basiniz. Ekranda son
yaptiginiz pisirmenin bilgileri bulunacaktir.

* “OK” onay kutusuna gelerek kontrol
dugmesine basarak hafizaya alabilirsiniz ya
da ilgili hafizaya daha 6nce bir program
kaydetmigseniz “Degistir?” degistirme
kutusuna ulasip kontrol digmesine basarak
daha &nceki programi iptal etmek suretiyle
hafizaya alabilirsiniz.

+ Ekranda programin hafizaya alindigini
belirten “Ayarlar Tamam!” yazisini
gbreceksiniz.

Not: Hafizaya alinmis bir programi gérmek
icin “Hafiza Programi” ekranina ulasip kontrol
digmesine basin. “Hafizat, 2 veya 3”
menusune girip kontrol digmesine basin.
Ekranda hafizadaki program bilgilerini
gorebilirsiniz.

‘En
Hafiza Programi
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“Sef” menisinde hafizaya alma

“Sef” menislinde denediginiz U¢ pisirme programini,
programi ayarlarken de hafizaya kaydedebilirsiniz.
Bdylece ayni bilgileri tekrar tekrar ayarlamaniza
gerek kalmaz. Ayni miktardaki ve ayni gesitteki bir
yemekte ayni sonuclari alirsiniz.

“Sef” menusindeki bir programi hafizaya almak
icin:

* Programi ayarlarken “Kaydet” kutusuna gelin ve
kumanda dugmesine basarak hafizaya alin.

Hafizadaki bir programi ¢alistirma

+ Kontrol digmesine basip cevirerek “Hafiza
Programi” ekranina geliniz.

+ Kontrol digmesine basin. Gelen hafiza
programlarindan “Hafiza1, 2, 3” birini segin.

+ Ekranda ilgili programin bilgileri gdzikecektir.
Programa baslamak icin onay “OK” kutusuna gelerek
kontrol digmesine basin.

+ Ekranda “Booster” semboll gézikecektir.
Pisirmeniz baslamistir.

200° Bio Grill+

Ayarlar
Eﬂ Tamam!

q Hafiza Frogram| D

(e[e]e] Jelele]

g.b
Hafiza 1

@00
& 200°C ==
@ 20 min
15:30

i BOOSTER ::-}
IEI3BD) ) ))) 200

AN
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"Otomat. Pisirme" (Otomatik Pisirme Programi)

Otomatik pisirme programi, yemegin cinsine, agirligina veya buyUklugine, pisirme kabinin yapisina bagli olarak pisirme ayarlarini

(sicaklik, sire, raf seviyesi) otomatik olarak belirler.

Otomatik Pigirme Programinin Turk¢e menusiinde 42 degisik yemek menust bulunmaktadir. Yemek pisirmek istediginizde bu

menulerden birini se¢meniz yeterli olacaktir.

Otomatik Pigirme Programini kullanmak icin:
1. Kumanda dugmesine basin. "Otomat. Pisirme" kutusunu se¢in. Kumanda
digmesine basarak sec¢iminizi onaylayin.

2. Ekranda 6 ana grupta toplanan yemek turlerini géreceksiniz. Dugmeyi cevirerek
- Kimes Hayvani

- Kirmizi Et

- Balik

- Hafif Yemekler

- Kekler/Pastalar

- Tath/Hamurigi

programlarindan birini secerek kontrol dugmesine basin.

Seciminizi yaptiginizda, digmeye basin. Oregin “Kiimes Hayvani” programini
segin.

3. Kontrol diigmesini cevirerek size uygun menilyl secin. Ornegin “Tavuk Eti”
pisirme fonksiyonunu segcin.

4. Fonksiyonu sectiginizde, segilen programa goére
- yemegin agirhigi (M kutusu) veya
+ yemegin kondugu kabin yapildigi madde (aliminyum/gliveg¢/cam) veya
+ yemegin blyukligu (blylk/orta/kiciik) sorulur.
istenilen degeri girin.
Firin gerekli hesaplamalari yapar ve ideal pisirme siiresini gésterir. G kutusunu
secerek, pisirme bitis zamanini belirleyebilirsiniz.

O®@00000

Kimes
Hayvani
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A Tavuk Eti

Pilic Cevirme

v Ordek
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5. "OK" kutusunu secip digmeye bastiginizda, ekranda
yemegin konmasi gereken raf seviyesi gosterilir.

6. Yemegin kabini, dnerilen raf seviyesine (1 ile 5 OK
arasinda) yerlestirin.
7. Kontrol digmesine basarak onaylayin. Firin calismaya
baglar.
8. Pisirme siiresi tamamlandiginda, firin durur ve bir 15:50
uyari sesi ¢ikartilir. Ekranda yemegin hazir oldugu ¢ e ¢
belirtilir ("Yemek Hazir!") l_lg Yemek Hazir !
o —~

"Otomat. Pisirme" islevi Hakkinda Ek Bilgi

+ TUm pisirme iglemleri, firin énceden isitiimaksizin gergeklestirilir.

+ Kirmizi et pisirirken (Kuzu, rosto) pisirme Turbo Izgara isleviyle gerceklestirilir. Eti, raf teli+damlama tepsisi
dizeneginin raf teli kismina yerlestirin (tabak olmaksizin). Etin bir yarisi pistiginde, eti ¢evirin.

+ Kek ve turta pisirirken nemli hamura uyum saglayan, yapismayan esnek kaplar kullanin.

+ Toprak kap kullanacaksaniz toprak kabin kaynatma tenceresini (guvecten daha biyUk olan, yiksekliginin
yarisina kadar kaynar suyla dolu olan tencere) yerlestirin.
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Degistirilebilen pisirme degerleri

Otomatik Pisirme Fonksiyonu | Yemek cesidi
Agirlik (g) | Yemegin bayukligu Pisirme kabi
Kiimes Hayvani Ordek 1500-4000
Hindi 1000-1200
Salan 1000-1500
Tavsan 1000-2000
Yaban Tavsani 300-600
Guveg 3000-5000
Kaz 1200-1600
Kus Eti 1000-2500
Tavuk Eti 1000-1700
Pilic Cevirme 1000
Kirmizi Et Kuzu Rosto 1000-1500
Kuzu Tandir 1700-3000
Kuzu Kol Sarma 600-1500
Sigir Eti Rosto 500-1500
Rozbif 500-1500
Balik Turna 1000-2000
Cipura 500-1500
Mezgit 200-1800
Somon 300-1000
Alabalik 1000-3000
Balik pane 800-1200
Balik (Butln) 200-1800
Hafif Yemekler Hindiba Glveg/Aliminyum/Cam

Sebzeli Turta/Sebzeli Pide
Graten

Lazanya

Biber Dolmasi

Domates Dolmasi

Tepsi
Guveg/Aliminyum/Cam
Guveg/Aliminyum/Cam

Guveg
Guveg

Kekler/Pastalar

Corek
Kek
Pasta

Kuglk/Biylk

Kiiguk/Orta/Buyiik

Aliminyum/Cam

Cikolatali Pasta Alliminyum

Pandispanya Alliminyum

Beze ince tepsi

Kurabiye ince tepsi
Tatli/Hamurisi Puf Béregi Porselen/Aliminyum/Cam

Mayali Ekmek Porselen/Aliminyum/Cam

Kis (Sebzeli) Porselen/Aliminyum/Cam

Cheese Cake
Meyveli Turta
Pogaca

Sufle

Kuglk/Biylk

ince Tepsi
Porselen/Aliminyum/Cam
Porselen/Aliminyum/Cam




Akilli Pigirme

Akilli Pisirme yemek pisirmeyi tamamen basitlestirir. Secilen yemege bagl olarak ve firinin icindeki
elektronik sensdrlerden elde edilen verilere (nem ve sicaklik degisimleri) gore pisirme ayarlari
(sicaklik, sure, pisirme devri) otomatik belirlenir.

Akilli Pigsirme calisma prensipleri

Akilli Pigirme iki asamada pigirir.

1) "Bilgi toplama" asamasinda firin 1sitmaya baslar ve ideal pisirme siresi hesaplanir. Bu asama
5 ile 40 dakika arasinda surer.

* Kumanda dugmesine basin, "Akilli Pisirme"yi secin ve digmeye tekrar basarak onaylayin.

+ 11 farkh yemek c¢esidinden birini secmeniz gerekmektedir. Dugmeyi her cevirdiginizde sirayla su
yemek programlari gdsterilir:

- Pizza

- Tuzlu Pastalar

- Dana Rosto

- Tavuk Eti

- Kuzu Eti 00@0000

- Balik

- '?Srt;;;:(emeklen Ornek: Pizza

- Kek/tath Pasta

- Kurabiye/Corek 4 D

- Sufle Pizza
@00000000000
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* Yemegi secince, digmeye basarak onaylayin.
* Yemegi, 6nerilen raf seviyesinde firina yerlestirin.
+ Kumanda diigmesine basarak pisirmeye baslayin.

NOT:

Bu islevi kullanirken firini dnceden isitmaya gerek yoktur. Pisirme devri
MUTLAKA soguk firinla baslamalidir. Firin hala sicaksa, bu islevi kullanmadan
dnce tamamen sogumasini bekleyin. Firin sicakken pisirmeye basglarsaniz
ekranda firinin sicak oldugunu ve sogumasi gerektigini belirten “Firin sicak!
Akilli Pigsirme soguk firinda baglatiimah!” uyarisi belirir.

ONEMLI:
Bu asamada firinin kapagini agmayin; aksi takdirde hesaplama ve pisirme
bilgisinin kaydi yanhs olacaktir.

Dikkat!
Eger firin kapisini hesaplama siiresinden énce acarsaniz ekranda “Kapi Acik!
APS programi kullanilamaz!” uyarisi belirir.

Bilgi toplama asamasi, ekranda hareket eden oklarla “E::I” gOsterilecektir.

2) Pisirmenin ikinci agsamasi

Firin gereken zamani hesaplar ve pisirme bitis zamanini ekranda gosterir.
Kalan pisirme sdresi, ilk asamadaki hesaplama suresini de dikkate alir. Artik
kapag acabilirsiniz (6rnegin pisen rosto etine yag dékmek icin).

Pisirme slresi bitiminde, firin durur ve ekranda yemegin hazir oldugu belirtilir
("Yemek Hazir!")




Pisirme baslangi¢c zamanini ayarlama

Akilli Pisirme Sistemi ile yemek yaparken pisirme zamanini istediginiz
saatte baslatabilirsiniz. Bunun igin:

+ Kontrol diigmesine basip cevirerek “Akilli Pisirme” fonksiyonuna
geliniz.

0O0@0000

Ornek: Pizza

=)

®00000000000

« istediginiz programi seginiz ve kontrol digmesine basiniz.

* Yemeginizi dnerilen raf seviyesine koyunuz.

1. Raf D —

* Pisirme basglangi¢c zamani kutusuna gelip kontrol digmesine basiniz.

- istediginiz pisirme baslangic zamanini seginiz.

Ornegin 18:30 B 1. Raf D
+ “OK” onay kutusuna gelerek kontrol diigmesine basiniz. s -
- Yemeginiz pismeye saat 18:30’da baglayacaktir. Saatisecin 45 18:30

Pisirme bitis zamanini degistirin.

NOT:
Akillr Pisirme igleviyle baska bir yemek pisirecekseniz, firinin tamamen sogumasini beklemeniz gerekmektedir. Ancak "Sef" 29
isleviyle, sicak durumdaki firini da kullanabilirsiniz. ||
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APS OZELLIKLER REHBERI

Pizza

- Pizzayi raf teline yerlestirerek gevrek bir pizza tabani elde edebilirsiniz.
(raf telinin Gstlne bir pisirme kagidi koyarsaniz, eriyen peynirlerin firinin igcine damlamasini énlersiniz)
- Yumusak bir taban elde etmek icin pisirme tepsisine yerlestirin.

Tuzlu Pastalar

-Yapismayan aliiminyum bir kap kullanilirsa hamurun alti ¢itir ¢itir olacaktir.
- Raf teline yerlestirmeden 6nce donmus gidalarin kabini ¢ikarin.

- Eti, pisirmeye baslamadan en az bir saat 6nce buzdolabindan ¢ikarin.

Dana Rosto - Az pigmis bir et elde edersiniz. Etin ¢ok pismesini istiyorsaniz, geleneksel firini kullanin.

- Pisirme isleminin sonunda, eti dilimlemeden 6nce 7 ile 10 dakika arasinda bekletin (aliminyum folyonun iginde sarili halde).
- Siste pisirirken, damlama tepsinin en alttaki rafa koymay unutmayin (yaglari toplamasi igin).

@ Tavuk Eti - Tava kullanacaksaniz: derin bir tava kullanin (yaglarin sigramamasi igin).
- Kimes hayvanlarinin derisinde delik agin.

2 - Eti, pisirmeye baslamadan en az bir saat 6nce buzdolabindan cikarin.

_,m Kuzu Eti - Yuvarlak ve etli bir butu tercih edin (uzun ve kemikli bir buta gére). Derin bir tava kullanin.

= = - Pisirme isleminin sonunda, eti aliminyum folyonun i¢inde sarili halde bir stre bekletin.
- Bu islev sadece otlar ve beyaz sarapla pisirilmig bittn balik i¢in kullanilabilir. (Izgara balik veya kalay yapraginda pisirilmis

Balik balik, firlnin 6nceden isitiimasini gerektirir.)

Sebze Yemekleri

- Tepsinizin biyuklaginin yemege uygun olmasina dikkat edin. Aksi takdirde yemek sulari tagabilir.

Turtalar

- Yapigsmayan altiminyum pasta kabi kullanin.
- Alttaki hamur gevreklesecektir.

ol

Kek/Tath Pasta

Kek kabinda (kare veya yuvarlak) hazirlanan kekler. Daima firin raf telinin Gstiine koyun. Yanyana iki kek birlikte pisirilebilir.

Kurabiye/Corek

Hamur tepsisinde biskiviler ve hamur iglerini pisirirken tepsiyi firin raf telinin Gstine koyun.

&0

Sufle

Kabin icini tereyag ile kaplayin ve kabin icine parmaklarinizla dokunmayin (aksi takdirde sufle kabarmaz).



Kullanigh ipuclan

Pizza

Peynir ve domates sosunun firinin igine
damlamamasi icin, raf telinin Ustine pisirme
kagidi koyun.

Meyvali Tathlar

Metal pisirme kaplari, cam ve porselene gore
daha iyi sonug verir. Metal kap, hamurun
gevreklesmesini de saglar. Meyval tatlilarda
meyva sularinin hamuru sulandirmamasi icin,
dibe irmik, biskuvi pargalari vb. koyun (fazla suyu
almasi icin). Cok tath olmayan sebzeli tatllarda
(1ispanakli, domatesli vb.), sebzeler ¢cok su
icerdiginden dolayi bir kasik misir unu serpin.

Balik:

Baligi satin alirken, kot kokmamasina ve deniz
baligi ise hafif tuzlu bir kokusunun olmasina
dikkat edin. Balik sert ve saglam olmali, pullari
derisine iyi yapisik olmalidir. Gozleri parlak ve
kalkik olmali, solungaglar parlak ve nemli
olmahdir.

Dana/ Kuzu Eti

Eti pisirmeden belirli bir sure 6énce dolaptan
cikarin. Sicakliktaki ani degisiklik eti sertlestirir.
ideal pismis etin disi kizarmis ici pembe olur.
Pisirmeden 6nce eti tuzlamayin; et sertlesebilir.
Eti catal yerine kasikla cevirin. Pistikten sonra
10-15 dakika bekletin. Eti folyoya sarin ve firin
kapag! acik sekilde bekletin.

Rostolar icin derin kaplar kullanin. Rosto igin
emaye tepsi kullanmayin. Sarimsak yerlestirmek
icin kuzu butunu delmeyin. Sarmisagi et ile kemik
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Genel Firin Ayarlan

B
Kumanda digmesine basin ve "Ayarlar" yazisi gériinene dek diigmeyi gevirin. Ayariar
Dugmeye basarak, seciminizi onaylayin. Su ayarlari yapabilirsiniz. 000000
1. Zaman Ayari

2. Ses Ayari

3. Ekran Ayarlar

4. Koku Giderme

5. Elektrik TUket.

6. Program Dili

7. Tiketici Hizm.

2. Ses ayari

isterseniz, tuglara basildiginda ses cikmamasini saglayabilirsiniz. Ses Ayari

« “Ayarlar” ekranina geldikten sonra kumanda diigmesine basin. 08000000

+ “Ses Ayar1” ekranina geldiginizde kumanda diigmesine basin.
- "Sesli" veya "Sessiz" arasinda secim yapin.
« "OK" onay kutusuna gelip kumanda diigmesine basarak onaylayin.

=y

SESLI

3. Ekran kontrasti ve bekleme durumu ayari

Firin kullaniimadigi zamanlarda, ekrani bekleme durumuna alarak enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. Bu segenegi kullanarak, ekran kontrastini da degistirebilirsiniz.
« “Ekran Ayarlari” ekranina gelerek kumanda diigmesine basin.

« Ekran kontrastini ayarlamak icin (1) nolu kutuya gelin ve kumanda digmesine
basin. Kumanda diigmesini saga gevirerek kontrasti arttirin ya da sola gevirerek
kontrasti disUrun.

 Ekranin bir stre sonra kendiliginden kapanmasi igin (2) nolu kutuya gelin ve
kumanda diigmesine basarak “Gecikmeli” secin. “OK” kutusuna gelip kumanda
digmesine basarak onaylayin.

J @

EKRAN AYARLARI
O0O®00000

EKRAN KONTRASTI |(1)
» »

(2 Devrede] oK )




4. Koku Giderme fonksiyonu

“Koku Giderme” fonksiyonu firininizda bulunan Ustin 6zelliklerden
birisidir. Firininizin iginde bulunan sensorler pisirme sirasinda firin
icerisinde olugan koku ve dumani tesbit eder ve ézel bir filtre
sisteminden gegirerek yok eder; ortama temiz hava verir. (Kek ve
hamur iglerinde, bu islevi kapatirsaniz nefis aromalar yayilacaktir)
“Koku Giderme” 6zelligini devreye almak i¢in:

+ “Koku Giderme” ekranina gelin.

 Devreye almak icin “Devrede!” devreden ¢ikarmak icin “Devre Digi!”
segin.

NOT:
Ekrandaki isaret ) "Koku Giderme" iglevinin aktif oldugunu gésterir.

5. Elektrik tiiketiminin ayarlanmasi
+ Bu ment ile, firinin tlkettigi elektrik miktarini gorebilirsiniz (son
sifiramadan bugiine).
« Elektrik sayaciniz dijitalse ve elektrigin bazi saatlerde daha ucuz
olmasi hizmetinden yararlaniyorsaniz, bu bilgileri cihazin hafizasina
kaydederek eneriji tuketiminizi izleyebilirsiniz.
indirimli saatler bilgisini girmek ve degistirmek igin:
« “Elektrik Tuket.” ekranina gelin. Kontrol digmesine basin.
» Gelen ekranda "OK"u segin.
* (2) ekranina gelerek ucuz elektrik tukettiginiz saatleri girin.
(3) Ekonomik ("Normal Tar.") saatlerin bitisi
(1) Ekonomik saatlerin baslangici
(2) Ug farkl periyot girebilirsiniz.

Onemli!

indirimli saatleri kaydetmigseniz, pirolitik temizleme islevinde, otomatik
olarak temizleme isleminin indirimli saatler icindeki bir zamanda
baslamasi dnerilir.

Dikkat!
Pirolitik temizleme islemine hemen baslamak isterseniz, ekonomik
saatler ayarini iptal etmelisiniz.

4 KOKU GIDERME [>
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KOKU GIDERME DEVREDE!

O000e000

UCUZ TARIFE
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6. Programlama Dilinin Ayarlanmasi
Bu mend ile "Program Dili" ekran mesajlarinin dilini degistirebilirsiniz.
7 ayn dil secenegi vardir:

- Fransizca

- ingilizce

- Almanca

- Flemenkce

- Danimarka dili

- ispanyolca

- Portekizce
* “Program Dili” ekranina gelip kontrol digmesine basin.
- istediginiz dili secin ve kontrol diigmesine basin.

7. “Tuketici Hizm.”

Firininizin bu ekrani size Arcelik Cagri Merkezi numarasina kolayca
ulagsmanizi saglar.

Firininizda herhangi bir problem meydana gelirse, 24 saat hizmet
veren Argelik Cagri Merkezini (444 0 888) Ucretsiz arayabilirsiniz.
Ayrica Arcelik internet sitesine girerek firmamiz ve Urinlerimiz
hakkinda genis bilgi alabilirsiniz.

ingilizce




Sayac fonksiyonu

Bu secgenek ile, saya¢ fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Sayag firin
fonksiyonlarindan bagimsiz calisir.

Sayaci kullanmak icin:

- “Saya¢” ekranina gelin.

+ Kumanda digmesine basin.

+ Kumanda digmesini gcevirerek gereken zamani girin.

+ Kumanda digmesine basin.

+ Otomatik sayag size digmeye bastiktan sonra geri saymaya baslar.

Sdre bitiminde finniniz yaklasik 10 saniye sesli uyari verir. Sesli
uyarlyl kapamak icin kumanda diigmesine basiniz.

Firiln Kumandalarinin Kilitlenmesi (Cocuk Kilidi)

Asagidakileri yaparak, firrn kumandalarinin kilittenmesini saglayabilirsiniz.

ot O 1 8
« Finin kapaliyken, &= tusuna bir kag saniye boyunca basin. -~ e e -
o —— \:El
+ Ekranin altinda bir anahtar isareti belirir. Firin kumandalari artik »:7
kullanilamaz.

Kilidi agmgk 'igin: . Ekran Kilidi Devrede!
* Herhangi bir tuga basin, "Devre DigI" kutusunu segin.

- Kumanda digmesine basarak seciminizi onaylayin.

Firini tekrar kullanabilirsiniz.

Dikkat! 35

Bir pigirme iglemini programlamigsaniz, firini Kilitleyemezsiniz. o
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5. Bolum: Bakim, temizlik ve nakliye

Kendi kendini temizleme (Pirolitik) 6zelligi (5 <]D

+ Pirolitik temizleme 6zelligi firninizin pisirme
fonksiyonu degildir. Bu 6zellik firininizin kendi kendini
temizlemesini saglayan bir fonksiyondur.

Calisma prensibi

Pirolitik temizleme sirasinda firin ici cok yiksek
sicakliga kadar (yaklasik 450°C) isitilir. Ulagilan
yuksek sicaklikta firinin ic bdlmesinde, yan ve arka
duvarlarda olusan kir, yag ve yemeklerden sigrayan
kiiglk artiklar yakilir. Pirolitik temizleme 6zelligi
sayesinde, firin icerisinde olusan duman ve koku,
firinin icindeki hava bir filtreden gegirildigi icin yok
olur.

islem sonunda firin duvarlari temizlenir.

Yapmaniz gereken tek sey firin tabaninda olusan ince
killeri nemli bir bezle silmek olacaktir.

DIKKAT!
« Pirolitik temizleme sirasinda firin cok yiiksek sicakliga
ulastigi icin kapi otomatik olarak kilitlenir.

DIKKAT!
Asla firinin tutma sapina kumas bir esya (havlu,
ortii vb.) asmayin.

[e]e]e]e] Jele]
Temizleme sirasinda firinin dis ylizeyleri normale
gore daha fazla isinir. Cocuklari uzakta tutun.

Pirolitik temizleme fonksiyonlari

Firininiz, farkl durumlara uyum saglayacak sekilde
iki ayr pirolitik temizleme programiyla donatiimistir.

1. Finin ici kirliligini sensorlerle otomatik olarak algilayan
ve temizleme siresini kendi kendine belirleyen
pyrocontrol sistemi

2. Normal kirli firin igin kullanabileceginiz, 2 saat icinde
firininizi temizleyecek pyromax sistemi

Onemli!

Firniniz firnn igi 25°C 1y,
kirlilik oranini Persembe ~ >
belirleyen ve bunu 19 - =T
“(® " isareti ile = - S
ekranda gosteren © N
bir sistem ile

donatilmistir. EGer firininizin kirli oldugunu fark
etmezseniz “ (© " isareti ile firniniz sizi uyarir ve
pirolitik temizleme zamaninin geldigini gosterir.



Pirolitik temizleme ne zaman kullanihr?

* Firini bos halde isitirken duman gelirse veya pisirme sirasinda asiri
duman cikarsa, pirolitik temizleme islevini kullanabilirsiniz.

* Firnin sogukken bile hos olmayan bir koku geliyorsa, bu islevi kullanabilirsiniz.
* Firinin kirle kaplanmamasi i¢in, temizleme iglemini ihmal etmeyin.

AZ MIKTARDA | Biskiviler, sebzeler, Yakarak temizleme iglevine
ATIK BIRAKAN | kekler, sufleler gerek yoktur.
GIDALAR
ATIK BIRAKAN | Et, balik (acik bir kapta), | Yakarak temizleme islevini,
GIDALAR doldurulmus sebzeler | firinin her 3 kullanimindan
sonra ¢alistirin.

COK Izgara sisine takili Firinin icinde ¢cok miktarda
MIKTARDA blylk parca et atik olusmussa, yakarak
ATIK BIRAKAN temizleme islevini ¢calistirin.
GIDALAR

ONEMLI:

Firini her kullandiktan sonra, pirolitik temizleme islevine bagvurmaya
gerek yoktur. Pirolitik temizlemeyi, firin kirlendigi zaman uygulayin.

DIKKKAT!

+ Fininin kirlilik seviyesinden emin degilseniz pyrocontrol temizleme
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Bu fonksiyon kirlilik seviyesini otomatik olarak
Olcer ve gerekli temizleme suresini hesaplar.

- “ (& ” isareti ekranda belirdiginde pirolit temizleme fonksiyonunu

kullanabilirsiniz.
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Pirolitik temizleme fonksiyonunun kullaniimasi

Firinin icindeki tiim aksesuarlari (tepsiler, raflar, kizartma sisi) cikarin
ve tagsma sonucu olusabilecek biiyiik yemek artiklarini ve kirlerini
silin.

* Ana menude "Oto. Temizleme" 6gesini secin.
« Finnin igindeki kirlilik orani ekranda (1) gosterilir.
« Iki temizleme iglevi arasinda secim yapabilirsiniz: Pyromax ve Pyrocontrol

Uygun olan iglevi segin:

a) Pyromax

- Pyromax iglevinin siresi sabittir (2 saat). Yogun ve tam bir temizlik
saglar.

Baslangi¢c zamanini ertelemek icin, bitis zamanini (2) secin ve uygun
sekilde degistirin.

Not: Elektrik sayaciniz dijitalse ve elektrigin daha ucuz oldugu saatleri
finnin hafizasina kaydetmisseniz ("Elektrik Tuket." islevi), cihaz temizleme
islevini bu saatlerde calistirmanizi dnerecektir. Ancak, saati istediginiz
gibi secebilirsiniz.

"OK"u secerek tercihinizi onaylaiyin.

Temizleme devri bagladiginda ekran soyledir:
- Saat (3)

- Toplam sure (4)

- Kalan sire (5)

- Bitis zamani (6)

- Kapagin kilit durumu (7)

)

@)
@)



b) Pyrocontrol

Bu islevde firin, kirlilik oranina gére gerekli temizleme siresini hesaplar. Béylece gergek
ihtiyaglariniza uygun davranarak enerji tasarrufu saglamis olursunuz. Baslangic zamanini
ertelemek icin, bitis zamanini (8) secin ve uygun sekilde degistirin.

"OK"u segerek tercihinizi onaylayin.

Temizleme isleminin basina, kirlilik oranina bagh olarak gereken sire hesaplanir. Bu asama, 8)
bir kac¢ dakika surer ve ekranda dénen oklarla gésterilir (9).

Ekran soyledir:

- Dénen oklar (9)

- Kalan stre (10)

- Planlanmis temizleme bitis zamani (11)

- Saat (12)

(12)

Pirolitik Temizleme Iisleminin Bitisi

Ekranda 6nce firinin sogumakta oldugunu belirten "Pisirme devam ediyor!" yazisi belirir. Bu
slirede kapak agilmaz.

Firin yeterince soguyup kapagin kiliti acildiginda, temizleme islemi tamamlanmis demektir.
Ekranda “Temizleme tamamlandi!” yazisi belirir.

Kapiyr agarak nemli bir singerle yanmig artiklar silmeniz yeterlidir.

Dikkat!
Pirolitik temizleme islemine hemen baglamak isterseniz, ekonomik saatler ayarini iptal
etmelisiniz.

ONEMLI!

Pirolitik temizleme fonksiyonunu da pigirme fonksiyonu gibi bitis zamanini ayarlayarak
kullanabilirsiniz. Eger firninizi temizleme islemini istediginiz bir saatte bitirecek sekilde
programlamigsaniz kontrol diigmesine bastiginizda ekranda “Ertelenmis temizleme
bitis zamani:” uyarisi ile beraber temizlemenin ne zaman bitecegini gosterir.
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Firininizin dis yiizeyinin ve aksesuarlarin temizlenmesi

+ Kullanacaginiz temizlik malzemelerini paslanmaz yiizeyi silebilecek
partikuller icermemesine dikkat ediniz.

+ Krem veya sivi temizleyici kullaniniz.

* Toz ve deterjan niteligindeki mekanik temizleyiciler ile, camagir
suyu niteligindeki temizlik maddelerini kullanmayiniz.

* Finnin dig yizeyini ilik su ile 1slatiimig bir stinger kullanarak
temizleyiniz.

+ Finn kapak camlarini temizlemek icin sivi deterjan kullaniniz.
+ Aksesuarlari bulagik makinesinde veya lavaboda yikayiniz.

DIKKAT!
Temizlik 6ncesi firinin elektrik baglantisini ana salterden kesiniz.



Firin aydinlatma lambasinin degistirilmesi

UYARI: Aydinlatma lambasini degistirmeden 6nce
ana salterden elektrigi kesin. Gerekiyorsa firini
sogumasi i¢in birakin.

Firn lambasi énde firinin sol Ust kdsesindedir.

+ Koruyucu lamba kapagdini saat yéniinun tersine (sol)

dogru cgevirerek cikariniz.

* Lambayi ¢ikararak
-25W
-220/240 V
-300°C
-E14

« Lamba kapagini tekrar yerine takiniz.

« Pargalari takarken contalarin dogru yerlestirildiginden

emin olun.

* Tekrar elektrigi agin.

Ozelliklerinde yeni lambay! takin.

Lamba

T

S —
[ — —
= =
— o~
— T

cikarin Kapak

DIKKAT!
Aydinlatma lambasi halojen oldugundan lambayi
degistirirken lastik eldiven kullaniniz.

Eger nakliye ihtiyaciniz olursa;

@ Orijinal ambalajini saklayiniz.
Orjinal ambalaji ile taslyiniz, ambalaj
Uzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.

@ Orijinal ambalaji yok ise;

@ Firin kapagi ile firin tepsileri arasina
mukavva benzeri koruyucu koyunuz.
@ On kapak tutamagindan tutarak
kaldirmayiniz.

@ Firinin Gzerine agirlik koymayiniz.
@ Dis yuzeyi darbelerden koruyunuz.
@ Tagima sirasinda Urtind normal
konumda birakiniz. (Ters veya yan
koymayiniz)
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6. Bolum: Yetkili servisi cagirmadan 6nce
vapilmasi gereken islemler ve guvenlik uyarilari

Firinin diizgiin ¢calismadigini disiniyorsaniz, 6nce asagidaki kontrolleri yapin.

Sorun

Olasi neden

Oneriler

Firin isitmiyor.

* Elektrik yok.

« Sigorta atmis.
« Segilen sicaklik cok dusik

« Elektrik olup olmadigini ve firina giren
kabloyu kontrol edin.
« Sigortayi degistirin.
+ Sicakhgi ylkseltin.

Aydinlatma lambasi sénmuyor.

Kapak kilidinde sorun var.

Yetkili Servise danisin.

Firinin icindeki 1tk calismiyor.

+ Lamba bitmis.
* Finin elektrige baglanmamis veya
sigorta atmis.

+ Lambay! degistirin.
+ Elektrik baglantisini ve sigortayi
kontrol edin.

Yakarak temizleme ¢alismiyor.

+ Kapak tam kapanmamis.
» Kapak kilidinde sorun var.

» Kapagi diizgin kapatin.
* Yetkili Servise danigin.

Firindan bir uyar sesi geliyor.

* Pisirme sirasinda
+ Pisirme tamamlaninca

+ Gereken sicakliga ulagildi.
+ Sectiginiz pisirme programi
tamamlandi.

Gostergede bir anahtar isareti
var.

* Tuglara bastiginizda
+ Kumandalar kilittenmis.

* Normal calisma
+ Kilidi agmak igin bir tusa basin ve
"Devre disl'y1 secin.

Sorununuz ¢dzilmemisse, zaman gegirmeden Yetkili Servisi arayiniz.




7. Bolum / Tiiketici hizmetleri:

Degerli Misterimiz,
Sizlere iyi Grlin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tiiketicilere cok genis kapsamli yeni hizmetler
sunmaya devam ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giinii 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baslamasinin ardindan, Arcelik Cagri Merkezi de haftanin
7 gunii 08:00 - 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye bagladi.
Dogrudan bu numaray gevirerek Arcelik Cagri Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Yeni Numaralar:
444 0888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden *)
Diger Numara:
(0216) 585 8 888

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi (izerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi Uzerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki TUketici Hizmetleri béliminde bulunan formu doldurarak ya da
0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yazili bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950 Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniiniizi aldiginizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriiniintizt kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Uriintiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Cagri Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti’ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FiSi" istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde riniiniizde

meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullanim émrii: 10 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca siiresi.) 43



Garanti ile ilgili olarak

) 4
Miisterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar
L ]

Arcelik tarafindan verilen bu garanti, Ankastre Pirolitik Firin’in normalin disinda kullamilmasindan dogacak arizalarin
giderilmesini kapsamadi gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miigteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatal elektrik tesisati; tiriiniin etiketinde yazily voltajdan farkl voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yudirum diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar.

Uriine yetkisiz kisiler tarafindan yapilan miidahalelerde iiriine verilmis garanti sona erecektir.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsihiginda yapilr.

Uriiniin kullamim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mal satin aldig1 satici, bayi, acenta ya
da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numaras: kaldirddigi veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Firiminiz Arcelik A.S. adina Brandt Industries (Establissement d’ Orleans 18, rue du 11 Octobre-45142 St Jean de la Ruelle
FRANSA Tel: +33 238 707 070 - Fax: +33 238 707 071) tarafindan iiretilmigtir.

Firnnmimizin CE uygunlugu Laboratoire Central Des Industries Electriques Saa (Rcs Nanterre B 40836317433, Av Du Gal Leclerc

Fontenay-Aux-Roses F-92260 FRANSA) tarafindan belgelenmistir.
Ithalatci Firma: ARCELIK A.S.

Gagri Merkezi Diger Numara : )
ARGELIK A.S. Tuzla 34950 Istanbul

444 () 888 0216 585 8 888 Telefon (0216) 585 85 85 Faks (0-216) 42323 53




GARANTT

w arcelik BELGES]

ankastre pirontik 1rn

ARCELIK Ankastre Pirolitik Furin’wn, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullamilmast ve Argelik'in yetkili kildigi Servis elemanlart disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla, biitiin parcalart dahil olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve iiretim
hatalarina karst

3(UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamu icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay: arizalanmast halinde yapilan islemler icin is¢ilik masrafi, degistirilen
par¢a bedeli ya da baska bir ad altinda hi¢bir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi icinde yapilacak onarimlarda gegen siire, garanti siiresine ilave
edilir. Tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atolyelerimiz bulunmamast durumunda Yetkili
Saticilarimiza veya Firmamuiza bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizasimn 15 is giinii icerisinde giderilememesi halinde Argelik A.S. iiriiniin
tamiri tamamlamincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanimina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir. Arizanin
giderilmesi iiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onayt sarttir.

Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay ikiden fazla tekrarlamast veya farkli arizalarin
dortten fazla ortaya ¢itkmast veya belirlenen garanti siireci icerisinde farkly arizalarin toplanumin altidan fazla olmastyla iiriinden yararlanamamanin
siireklilik kazanmast,

-Tamiri i¢cin gereken azami siirenin asilmast

-Yetkili Servis atolyelerince; mevcut olmamast halinde sirastyla Yetkili saticimiz, bayi, acente temsilciligimizden birisinin bolgeye en yakin servis yetkilisiyle
birlikte veya firmanuz yetkilisince diizenlenecek raporla arizamin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumunda, iicretsiz olarak degistirme
islemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir.
Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayu Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii tarafindan izin

verilmistir. 3

/ ARCELIK A.S.
Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adpres:
Tip: PF 860 Fatura Tarihi, No:

Satict Firma Unvanu: Tel-Faks:
Satici Firma (Kase ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligi'nin 823 no’lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gore diizenlenmistir. Bu boliimii, tiriinii aldiginiz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kaseleyecektir



